masnd vyroba

Platnost od 1. 5. 2014
OZNACENI A SLOZENi MASNYCH VYROBKU

Uzené masné vyrobky

1211 Anglicka slanina

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprovy bok, pitna voda, sul jedla, extrakty kotfeni, cukry, stabilizator: E450, E451, antioxidant: E301, zvyraziovac
chuti: E621, zahustovadlo: E407, E415, konzervant: E250, hemoglobinovy prasek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 45 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1236 Cikanska pecené

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprova pecené, pitna voda, stl jedla, hemoglobinovy prasek, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E301, E316, zesilovac¢ chuti: E621, zahuStovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E5S08, modifikovany
kukuti¢ny Skrob: E1422.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 72 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnli vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt

1249 Cesnekovy bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprovy bok, pitna voda, sil jedla, ¢esnek (0, 8 %), extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, antioxidant:
E301, zvyraziovac chuti: E621, zahust'ovadlo: E407, E415, konzervant: E250.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 44 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnl vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt

1246 Moravské uzené

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptova kyta, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zesilovac chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508, modifikovany Skrob: E1422.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuove baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnii.

125501  Slanina Karpatska

Masny vyrobek tepeln¢ opracovany

BEZ LEPKU
SloZeni: Veptrovy bok, syrové sadlo, pitna voda, sul jedla, Cesnek, extrakty kotfeni, cukry, konzervant: E 250.
Obsah masa v okamZiku zpracovani: 40 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnt vakuové baleny, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnt
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1210 Sunka od kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiova kyta, pitna voda, sil jedla, cukry, extrak.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zesilovac chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E5S08, modifikovany Skrob: E1422.

Obsah ¢istych svalovych bilkovin min. 10 %.

Trida jakosti : Standardni.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 68 %. Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnt vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti.

1256 Uzena hlava

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprova hlava, sil jedla, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316, zesilovac¢ chuti:
E621, zahustovadlo: E407, E412, E415, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni

1251 Uzené koleno

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové koleno, pitna voda, sil jedld, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, zvyraziiovaé chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany Skrob: E1422, konzervant: E250, E508.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni

1243 Uzena krkovice bez kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptova krkovice, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, zesilovac chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508, modifikovany Skrob: E1422.
Obsah masa v okamZiku zpracoviani: 63 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti.

1266 Uzena kyta s kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprova kyta s kosti, pitna voda, sl jedl4, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, zesilovac chuti: E621, zahustovadlo: E407, E412, E415, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni

1241 Uzena pecené bez kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptova pecené, pitna voda, sul jedla, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, zesilova¢ chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, ES08, modifikovany Skrob: E1422.
Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnl vakuové baleny, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

1255 Uzena slanina

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Syrové sadlo, sul jedla.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 14 dnt vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt
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1245 Uzena rolovana plec

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptova plec, pitna voda, sl jedla, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zvyraziovaé chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany Skrob: E1422, konzervant: E250, E508.
Obsah masa v okamZiku zpracovani: 63 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti.

1245 Uzena plec Saly svétlé, tmavé

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptova plec, pitna voda, sul jedla, hemoglob. prasek, cukry, extr. kofeni, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E301, E316, zesilova¢ chuti: E621, zahu$tovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508, modifikovany
kukuficny Skrob: E1422.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 63 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnli vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1254 Uzena Zebra

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptova zebra, pitna voda, stl jedld, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zvyraziovaé chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany Skrob: E1422, konzervant: E250, ES08.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni

1273 Uzené koleno b. k.

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptové koleno, pitna voda, st jedld, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, zvyraziiovac chuti: E621, zahust'ovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany Skrob: E1422, konzervant: E250, E508.
Obsah masa v okamZiku zpracovani: 75 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1252 Uzené kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové kosti, pitna voda, sul jedla, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E3 16,
zvyraziovac chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany kukutfi¢ny Skrob: E1422, konzervant: E250, E5S08.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni

125201 Uzené kiizové kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové kiizové kosti, pitnd voda, sil jedla, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E301, E316, zvyraziiova¢ chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany kukutiény Skrob: E1422, konzervant:
E250, E508.

Skladujte pri teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni
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1279 Uzené sele

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové sele, pitna voda, stl jedla, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zvyrazinovaé chuti: E621, zahust'ovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dnil

1257 Uzeny hovézi jazyk

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

Slozeni: Hovézi jazyk, pitna voda, stil jedla, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zvyraziovaé chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508, modifikovany kukufi¢ny skrob: E1422.
Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 66 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnli vakuove baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

125001  Uzeny bucek

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptovy bok, pitna voda, stl jedla, cukry, extr.koteni, stabilizator: E450, E451, antioxidant: E301, zvyraziovac chuti:
E621, zahustovadlo: E407, E415, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 7 dni

1250 Uzeny bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprovy bok, pitna voda, sul jedla, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
zvyraziiovaé chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508, modifikovany Skrob: E1422. Skladujte
pFi teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani 40 %.

Spotiebujte do: 7 dni
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Drobné masné vyrobky

1109 Beskydska klobaska

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, vepfové kiize, strojné oddélené maso, syrové sadlo, pitna voda, soja, skrob, sil jedla,
extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E330, zvyraziiova¢ chuti: E621, zahust'ovadlo:
E412, konzervant: E250, regulator kyselosti: E270, E327, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny — soja

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 64 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dn.

1118 Cabajské parecky

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptfové maso, hoveézi maso, pitna voda, veprové kuize, sil jedld, smes kofeni, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450,
E451, E452, antioxidant: E316, zvyraziiovac chuti: E621, E635, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zahustovadlo:
E412, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C,

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 72 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spoti‘ebujte do: 21 dnt baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotfebujte do 3 dni

1108 Dabelsky kabanos

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, veprové kiize, pitna voda, soja, skrob, sil jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator:
E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, E330, zvyraziovac chuti: E621, E635, zahustovadlo: E412, regulator kyselosti:
E260, E270, E327, E334, konzervant: E250, E262.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja

Obsah masa v okamziku zpracovani: 66 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 21 dnt baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

111001 Filakova klobasa

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, pitna voda, soja, Skrob, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E315, E316, barvivo: E120, zahustovadlo: E407a, modifikovany Skrob: E1422, zvyraziiova¢ chuti: E621, E635,
konzervant: E250, E508.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 88 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnl baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dn

111002 Filakova klobasecka

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, pitna voda, soja, Skrob, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E315, E316, barvivo: E120, zahustovadlo: E407a, modifikovany Skrob: E1422, zvyraziiova¢ chuti: E621, E635,
konzervant: E250, E508.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 80 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnt baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt

Josef Filak, Horni Lide¢ 243; IC: 12646199; DIC: CZ510417035; tel.: 571 447 932 ; 571 447 632 5
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1125 Grilovaci cigaro

Masny vyrobek tepeln¢ opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepfové maso, pitna voda, soja, Skrob, sul jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E300, E301, E316, E330, regulator kyselosti: E260, barvivo: E160c, konzervant: E250, E262, emulgator: E472c,
modifikovany skrob: E1422, zvyraznovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 68 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dni baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnl.

1111 Grilovaci klobasa

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, vepiové kiize, soja, skrob, stl jedla, hof¢ice, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450,
E451, E452, antioxidant: E300, E301, E316, E330, emulgator: E472c, regulator kyselosti: E260, E270, E327, E334,
modifikovany Skrob: E1422, barvivo: E160c, konzervant: E262, zahust'ovadlo: E412, zvyraziovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, hor¢ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 68 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1115 LabuzZnicka klobasa

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptfové maso, pitna voda, stl jedla, smés koteni, extr.kofeni, cukry, hot¢ice, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E300, E301, E316, E330, regulator kyselosti: E260, barvivo: E160c, konzervant: E250, E262, zvyraziovac chuti:
E621, modifikovany skrob: E1422, emulgator: E472c.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — hof€ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 85 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dni baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dn

1107 Lahtidkové cigaro

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, veptové kiize, syrové sadlo, mouka (lepek), soja, skrob, sil jedla, extrakty
kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, zvyraziiova¢ chuti: E621, E635, konzervant: E262,
E250, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zahuStovadlo: E412, barvivo: E120.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 44 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spoti‘ebujte do: 21 dnd baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dni

1120 Lid¢ansky kabanos

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SlozZeni: Vepiové maso, hovézi maso, veprové kiiZe, pitna voda, syrové sadlo, soja, Skrob, sul jedla, extrakty kofeni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E330, konzervant: E250, E262, zvyrazihovac chuti: E621, zahuStovadlo:
E412, regulator kyselosti: E270, E327, E334, hemoglobinovy prasek.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny - soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 68 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dntl
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1108 Moravska klobasa

Masny vyrobek tepeln¢ opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, veprové kiize, strojné oddélené maso, pitna voda, mouka (lepek), soja, skrob, stl jedla,
extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E316, E300, regulator kyselosti: E270, E327, E334, E330,
zvyraznovac chuti: E621, E635, konzervant: E250, E262, zahustovadlo: E412.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 60 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1112 MirosSovska klobasa

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepfové maso, hoveézi maso, syrové sadlo, pitna voda, vepfové klize, pitnd voda, st jedld, extrakty kofeni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E316, E315, zvyrazinovac chuti: E621, konzervant: E250, ES08, zahustovadlo:
E407a.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Obsah masa: 70 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1110 Ostravska klobasa

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepfové maso, pitna voda, syrové sadlo, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E315, E316, konzervant: E250, ES08, barvivo: E120, zahust'ovadlo: E407a, zvyraziiovac chuti: E621, E635, modifikovany
Skrob: E1422.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 88 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dn baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1138 Parky debrecinské

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SlozZeni: Vepiové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitna voda, vepiové klize, soja, Skrob, sul jedla, extrakty kofeni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E316, zvyraziiovac chuti: E621, E635, barvivo: E120, zahustovadlo: E412,
regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 60 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spottebujte do 3 dnti

1104 Parky frankfurtské

Masny vyrobek tepelné opracovany

SlozZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, strojné oddélené maso, veptové kiize, $krob, mouka (lepek), soja, sul jedla,
extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E315, E330, zahu§tovadlo: E412, zvyraziovaé
chuti: E621, konzervant: E250, E262, regulator kyselosti: E270, E327, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 63 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dntl

1113 Parky havirské

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitna voda, vepiové kiize, mouka (lepek), soja, skrob, sil jedla, extrakty
koteni, cukry, hemoglobinovy prasek, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, E330, regulator kyselosti:
E270, E327, E334, zahu§tovadlo: E412, zvyraziiova¢ chuti: E621, konzervant: E250, E262.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 63 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spoti‘ebujte do: 21 dni baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotfebujte do 3 dni
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1105 Parky jemné

Masny vyrobek tepeln¢ opracovany

SloZeni: Veptové maso, hovézi maso, pitna voda, vepiové kiize, syrové sadlo, mouka (lepek), soja, Skrob, sul jedla, extrakty
kofteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, zvyraziiova¢ chuti: E621, emulgétor: E471,
zahustovadlo E412, konzervant: E250, E262, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 50 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dni baleny v ochranné atmosféfe, po rozbaleni spotiebujte do 3 dni

1106 Parky lahiidkové k loupani

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptové maso, hovézi maso, pitna voda, vepiové kiize, syrové sadlo, soja, Skrob, sil jedla, extrakty koteni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E301, E316, zvyraziiovac chuti: E621, E635, emulgator: E472c, barvivo
E160c, zahustovadlo E412, konzervant: E250, E262, regulator kyselosti: E260, E270, E327, E330, E334, skrob: E1422.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 51 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1103 Parky obyc¢ejné

Masny vyrobek tepelné opracovany

SlozZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, veptové kiiZe, strojné oddélené maso, syrové sadlo, mouka (lepek), soja,
skrob, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, E330, zvyraziiovac chuti:
E621, E635, konzervant: E250, E262, zahust'ovadlo: E412, regulator kyselosti: E270, E327, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 45 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt.

1114 Parky se syrem

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, veprové kiize, strojné oddélené maso, pitna voda, syr - laktéza (10%), mouka (lepek),
soja, skrob, sul jedla, extrakty kofeni, cukry, antioxidant: E300, E330, E315, regulator kyselosti: E270, E327, E334,
konzervant: E250, E262, stabilizator: E450, E451, E452, zvyraziovac¢ chuti: E621, zahu$tovadlo: E412.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, laktéza, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 46 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1126 Parky teleci

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SlozZeni: Teleci maso 37%, vepiové maso, pitna voda, vepfové kiize, $krob, sill jedla, extrakty koteni (soja), cukry,
antioxidant: E300, E330, E315, regulator kyselosti: E270, E327, E334, konzervant: E250, E262, stabilizator: E450, E451,
E452, zvyraziiovac chuti: E621, zahu$tovadlo: E412.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa: 63 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1127 Peklo

Masny vyrobek tepelné opracovany

Slozeni: Veptfové maso, hovézi maso, syrové sadlo, veprové kiiZe, strojné oddélené maso, pitna voda, mouka (lepek), soja,
skrob, sl jedla, extrakty kofeni, cukry, chilli, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E301, E330, zahustovadlo:
E412, regulator kyselosti: E270, E327, E334, konzervant: E250, E262.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 42 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spotiebujte do: 21 dnl baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.
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1116 Pikantni klobasy

Masny vyrobek tepeln¢ opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitna voda, vepifové kiize, mouka (lepek), soja, skrob, strojné oddélené
maso, stl jedla, extrakty koteni, cukry, chilli, ho¥¢ice, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E330, regulator
kyselosti: E270, E327, E334, zvyraziiovac¢ chuti: E621, zahust'ovadlo: E412, konzervant: E250, E262.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek, hof¢ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 39 %. Maximalni obsah tuku: 40 %.

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnl

1117 Polosunkova klobasa

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, soja, skrob, sl jedl4, extrakty kofeni, cukry, hoi€ice, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E300, E301, E316, E330, konzervant: E262, E250, E508, modifikovany skrob: E1422, zvyraziiovac chuti: E621,
zahustovadlo: E407, E407a, E415.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, hor¢ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 71 % Maximalni obsah tuku: 15 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1122 Polsky kabanos

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, kiiZzova emulze, syrové sadlo, pitna voda, mouka (lepek), soja, skrob, sil jedla, extrakty
kofteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E330, E316, konzervant: E250, E262, zvyraziiovac chuti:
E621, E635, zahustovadlo: E412, regulator kyselosti: E270, E327, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 59 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt.

1123 Skautské cigaro

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, veptové kiize, syrové sadlo, soja, sul jedla, extrakty kofeni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E301, E316, zvyraziovac chuti: E621, E635, konzervant: E262, E250,
regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zahustovadlo: E412, barvivo: E120.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 44 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dntl

1121 Slovensky toceny

Masny vyrobek tepelné opracovany

SlozZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, veptové kiiZe, strojné oddélené maso, syrové sadlo, mouka (lepek), soja,
skrob, sl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, E330, konzervant: E250,
E262, barvivo: E120, zvyraziiova¢ chuti: E621, E635, zahuStovadlo: E412, regulator kyselosti: E270, E327, E334.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 41 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1102 Spekacky

Masny vyrobek tepeln¢ opracovany

SloZeni: Vepfové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitna voda, vepfové kuize, mouka (lepek), soja, skrob, sil jedla, extrakty
koteni, cukry, ho¥¢ice, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E330, E316, konzervant: E250, E262, zvyraziovac
chuti: E621, E635, zahuStovadlo:E412, regulator kyselosti:E270, E327, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny lepek, soja, hoicice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 42 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spoti‘ebujte do: 21 dni baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dni.
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1119 Sunkové parecky

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepfové maso, pitna voda, veptové kiize, sil jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
zahustovadlo: E407, E407a, E412, modifikovany skrob: E1422, antioxidant: E316, barvivo: E120, konzervant: E250,
zvyrazinovaé chuti: E621, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C,

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 57 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnl

1101 Sunkovy toceny

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SlozZeni: Vepiové, hovézi maso, pitna voda, soja, skrob, sl jedla , extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334,
konzervant: E250, zvyraziovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 67 %. Maximalni obsah tuku: 15 %.

Spotiebujte do: 21 dnl baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1182 Taborsky toceny

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, koriské maso, vepiové kiize, pitna voda, syrové sadlo, mouka (lepek), soja, skrob, stil
jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, emulgator: E472c, modifikovany Skrob: E1422, antioxidant:
E300, E301, E316, E330, regulator kyselosti: E260, E270, E327, E334, konzervant: E250, E262, barvivo: E120, E160c,
zahustovadlo: E412, zvyraziiovac chuti: E621, E635.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 34 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnli baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dn

1134 Vybérové parky bez E

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptfové maso, hoveézi maso, syrové sadlo, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni.
Skladujte pfi teploté 1 az 5°C,

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 70 % Maximalni obsah tuku: 30 %
Spotiebujte do: 21 dnti baleny v ochranné atmosféte, po rozbaleni spotiebujte do 3 dntl
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Speciality

1277 Anglicky bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepfovy bok, pitna voda, stl jedla, hemoglobinovy prasek, extrakty kotfeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E301, E316, zesilovac chuti: E621, E635, barvivo E120, zahusStovadlo: E407, E407a, E466, E415, E412 ,
regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, E508, konzervant: E250, zesilovaé chuti: E621 , modifikovany Skrob: E1422.
Obsah masa v okamZiku zpracovani: 46 %. Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnii vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnii.

1212 Buckovy zavin

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, veprové kiize, syrové sadlo, pitna voda, soja, hoi€ice, mouka (lepek), skrob, sl jedla,
extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E316, E330 zesilova¢ chuti: E621, E635,
konzervant: E250, E262, regulator kyselosti: E270, E327, E334, zahustovadlo: E412.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek, hof¢ice.

Obsah masa v okamZiku zpracoviani: 76 %. Maximalni obsah tuku: 50 %.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1236 Cikanska pecené

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprova pecené, pitna voda, stl jedla, hemoglobinovy prasek, extr.kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E301, E316, zesilovac chuti: E621, konzervant: E250, E508, zahust'ovadlo: E407, E407a, E415, modifikovany
Skrob: E1422.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 72 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnii.

1240 Debrecinska pecené

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprova pecené, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, konzervant: E250, E508, zvyrazhovac chuti: E621, regulator kyselosti: E260, emulgator: E472¢, zahust'ovadlo: E407,
E407a, E415, modifikovany $krob: E1422, barvivo: E160c.

Obsah masa v okamZiku zpracoviani: 67 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuove baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1269 Debrecinsky bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiovy bok, pitna voda, sil jedld, paprika, extr.kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301,
E316, zvyraziiovaé chuti: E621, barvivo: E160c, zahust'ovadlo: E407a, E412, emulgator: E472¢, konzervant: E250,
modifikovany Skrob: E1422, regulator kyselosti: E260, E270, E327, E330, E334.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 46 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnl vakuové baleny, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

1244 Driibezi kapsa — Filak

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Drubezi maso, vepfové maso, pitna voda, sul jedla, extr.kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E316, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334 zahustovadlo: E407, E412, barvivo: E120, modifikovany Skrob: E1422,
konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 68 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 28 dnt vakuové baleny, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnii.
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1208 Driibezi labuznik

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Dribezi maso, pitna voda, soja, $krob, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E316, E300, regulator kyselosti: E262, E270, E327, E330, E334, zahustovadlo: E407, barvivo: E120, zahustovadlo: E407,
E412, modifikovany skrob: E1422, konzervant:E250.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 7 %

Spotrebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dni.

1205 Grilovaci koleno

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové koleno, pitna voda, sil jedla, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
modifikovany §krob: E1422, zvyraziiovaé¢ chuti: E621, zahust'ovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 75 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnii vakuové baleny, po rozbaleni spoti‘ebujte do 3 dni

120501 Grilovaci koleno s kosti

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové koleno, pitna voda, sil jedld, cukry, extr.kofeni, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316,
modifikovany §krob: E1422, zvyraziiovaé¢ chuti: E621, zahustovadlo: E407, E407a, E415, konzervant: E250, E508.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 75 %. Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 28 dnli vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt

1231 Jatrova cihla

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, veprova jatra (25 %), syrové sadlo, pitna voda, mouka (lepek), stl jedla, extrakty kofeni, cukry, vejce,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E315, zvyraziiovac chuti: E621, konzervant: E250. Vyrobek miize obsahovat
stopy soji.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — vejce, lepek,

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 35 % Maximalni obsah tuku: 38 %.

Spotiebujte do: 5 dnii v neporuSeném obalu, po rozbaleni ihned spottebujte.

1139 Jemna sekana

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, veptové kiize, soja, skrob, mouka (lepek), hoicice, stl jedla, extrakty
koteni, gluk6zovy sirup, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E315, E300, E330, konzervant: E262, E250,
emulgator: E472c, modifikovany skrob: E1422, barvivo: E160c, regulator kyselosti: E260, E270, E334, E327, zahust'ovadlo:
E412, zvyraziovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek, hor¢ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 39 %. Maximalni obsah tuku: 50 %.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuove baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1140 Jemna sekana se syrem

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, pitna voda, syr - laktéza (12%), vepiové kize, soja, skrob, mouka (lepek), hoicice, sul
jedla, extrakty kofeni, cukry, glukdzovy sirup, barvivo: E160c, emulgator. E472c, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E300, E301, E330, E315, modifikovany skrob: E1422, regulator kyselosti: E260, E270, E327, E334, konzervant: E250, E262,
zvyraziiovac chuti: E621, zahustovadlo: E412

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — laktoza, lepek, soja, hor€ice.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 50 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spoti‘ebujte do: 28 dnl vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti
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1206 LabuZznicky narez

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, veptové kiiZe, soja, skrob, sil jedla, extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, modifikovany $krob: E1412, zahustovadlo: E407a,
E412, zvyraziovac chuti: E621, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 65 % Maximalni obsah tuku: 15 %

Spotiebujte do: 28 dnt vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti.

1293 Pastika s peCenym masem

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, vepiovy lalok, veptova jatra, sil jedla, soja, lepek, extrakty kofeni (obsahuje hot-¢ici),
cukry, mléko, pitna voda, antioxidant: E300, E301, E330, E331, emulgator: E472¢, zahustovadlo: E407, E412, E415, regulator
kyselosti: E575, zvyraziiova¢ chuti a viini: E621, E635, konzervant: E250, glukézovy sirup, mlé¢né bilkoviny (laktéza),
dextréza, susena zelenina (celer), skrob.

Skladujte pri teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — hofr€ice, laktéza, lepek, celer, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 35 %. Maximalni obsah tuku: 45 %.

Spotiebujte do: 14 po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

1291 Pastika zlata

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, veprova jatra, sil jedla, extrakty kofeni (obsahuje ho¥¢€ici), pitna voda, lepek, soja,
antioxidant: E300, E301, E330, E331, emulgator: E472c, zahustovadlo: E407, E412, E415, regulator kyselosti: E575,
konzervant: E250, glukézovy sirup, mlééné bilkoviny (laktéza), dextroza

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — hof-¢ice, laktéza, lepek, soja.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 35 %. Maximalni obsah tuku: 45 %.

Spotiebujte do: 14 po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1292 Pastika zabijackova

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, veptova jatra, vepiovy lalok, syrové sadlo, sil jedla, extrakty kofeni (obsahuje hoi€ici), cukry, pitna
voda, suSena zelenina (celer), skrob, lepek, soja, antioxidant: E300, E301, E330, E331, emulgator: E472¢, zahustovadlo:
E407, E412, E415, regulator kyselosti: E575, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti a viné: E621, E635, glukdzovy sirup,
mlééné bilkoviny (laktéza), dextroza.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — laktoza, hoi-¢ice, celer, lepek, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 35 % Maximalni obsah tuku: 45 %

Spotiebujte do: 14 po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt

3012 Peceny bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Veptovy bok, stl jedla, smés kofeni, Cesnek, cibule, kmin.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 70 %

Spotiebujte do: 3 dni.

1247 PInény bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprové maso, syrové sadlo, veprové kiize, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316,

regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zahu$tovadlo: E407a, E412, zvyraziova¢ chuti: E621, konzervant: E250.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 66 %. Maximalni obsah tuku: 25 %.

Spoti‘ebujte do: 28 dnl vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti.
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1141 Sekana s panenkou

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové, hovézi maso, veptové kize, syrové sadlo, pitna voda, mouka (lepek), vejce, sil jedla, extrakty kofeni,
cukry, stabilizator: E450, E451, E452, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zahustovadlo: E412, konzervant : E250,
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, vejce.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 56 % Maximalni obsah tuku: 25 %

Spotiebujete do: 10 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

1204 Sunkova kapsa v pepri

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, veprové kize, pitnd voda, soja, skrob, siil jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316, zvyraziiova¢ chuti: E621, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zahustovadlo: E407a, E412,
konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny - soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 59 %. Maximalni obsah tuku: 30 %.

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1276 Valassky bok

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veprovy bok, pitna voda, sul jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E316,
zesilova¢ chuti: E621, zahustovadlo: E407a, E412, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, konzervant: E250.
Obsah masa v okamZiku zpracovani: 50 % Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 28 dnl vakuové baleny, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

Josef Filak, Horni Lide¢ 243; IC: 12646199; DIC: CZ510417035; tel.: 571 447 932 ; 571 447 632 14
e-mail: filak@filak-reznik.cz ; www.filak-reznik.cz



dL A
masnd vyroba

Vai'ené masné vyrobky

1224 Jelita

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, pitna voda, st jedld, smes kofeni, kroupy, krev suSend, cibule.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 40 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 7 dnii vakuove baleny, po rozbaleni ihned spotiebujte.

1226 Jelitovy prejt

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Veptrové maso, syrové sadlo, pitna voda, sul jedla, smés koteni, kroupy, krev susena, cibule.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 40 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spoti‘ebujte do: 7 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni ihned spotfebujte

1223 Jitrnice

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, droby, pitna voda, stl jedla, smés koteni.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 50 % Maximalni obsah tuku: 35 %
Spotiebujte do: 7 dnii vakuové baleny, po rozbaleni spotiebujte do 2 dn.

1225 Jitrnicovy prejt

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Veptfové maso, syrové sadlo, pitna voda, stl jedla, smés koteni, droby.
Skladujte pri teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 50 % Maximalni obsah tuku: 35 %
Spotiebujte do: 7 dnii v neporuseném obalu, po rozbaleni ihned spotiebujte

3013 Ovar

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptovy lalok, sul jedla, smés kofeni.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 70 %
Spotiebujte do: 7 dnil .

301302  Ovar ¢esnekovy

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SlozZeni: Veptovy lalok, sil jedla, smés kotfeni, Cesnek, paprika.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 70 %

Spotiebujte do: 7 dni

301301 Ovar paprikovy

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiovy lalok, stl jedla, smés koteni, paprika.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 70 %
Spotiebujte do: 7 dni
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3015 Ovarové koleno

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové koleno, stl jedla, smés kotfeni.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 70 %
Spotiebujte do: 7 dni .

1221 Tladenka

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, syrové sadlo, zelatina, pitna voda, veptova srdce, sul jedla, extrakty kofeni.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 53 %. Maximalni obsah tuku: 20 %.

Spotiebujte do: 20 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni ihned spotiebujte

122102  Tlacenka special

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptfové maso, syrové sadlo, Zelatina, vepfové srdce, pitna voda, sil jedla, smés koteni.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 53 % Maximalni obsah tuku: 10 %
Spotiebujte do: 20 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni ihned spotiebujte.

Josef Filak, Horni Lide¢ 243; IC: 12646199; DIC: CZ510417035; tel.: 571 447 932 ; 571 447 632 16
e-mail: filak@filak-reznik.cz ; www.filak-reznik.cz



dL A
masnd vyroba

Meékké salamy

1200 Driibezi Sunka

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

Sunka standartni

SloZeni: Dribezi maso, pitna voda, sl jedld, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E316,
regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, barvivo: E120, zahustovadlo: E407, E412, konzervant: E250, modifikovany
§krob: E1422, E1412. Vyrobek miize obsahovat stopy soji.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 7 % Obsah ¢istych svalovych bilkovin min. 10 %
Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnii

1203 Dusené koleno

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, veptové kiize, soja, skrob, sil jedla, extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany Skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330,
E334, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnid

1216 Filakova Sunka

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

Sunka nejvyssi kvality

SloZeni: Veptrové maso, pitna voda, stl jedla, kvasni¢ny extrakt, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, antioxidant:
E316, zahustovadlo: E407a, E410, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti: E621, E635.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 75 % Maximalni obsah tuku: 7 % Obsah ¢istych svalovych bilkovin min. 16 %
Spotiebujte do: 21 dnd v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dni

1208 Filakova Sunka zauzena

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

Sunka nejvyssi kvality

SloZeni: Veptfové maso, pitna voda, stl jedla , kvasnicny extrakt, cukry, extrakty kofeni, stabilizator: E450, E451, antioxidant:
E316, zahustovadlo: E407a, E410, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti: E621, E635.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 75 % Maximalni obsah tuku: 7 % Obsah ¢istych svalovych bilkovin min. 16 %
Spotiebujte do: 21 dnd v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1132 Gothajsky salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepfové maso, hovézi maso, syrové sadlo, veprové kuze, pitna voda, soja, skrob, mouka (lepek), sil jedla, extrakty
koteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E301, E316, zvyraznovac chuti: E621, E635, regulator kyselosti:
E260, E270, E327, E330, E334, barvivo: E160c, emulgator: E472c, konzervant: E262, E250, modifikovany skrob: E1422,
zahu§tovadlo: E412.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 47 % Maximalni obsah tuku: 40 %

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnu
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1131 Junior

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, vepiové kuize, pitna voda, soja, skrob, mouka (lepek), sil jedla, extrakty koteni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, zahustovadlo: E412, antioxidant: E300, E301, E315, E316, E330, regulator kyselosti: E260,
E270, E327, E334, modifikovany skrob: E1422, barvivo: E160c, konzervant: E250, E262, emulgator: E472c, zesilovac chuti:
E621.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny — soja, lepek.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 42 % Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 21 dnt v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1135 PoloSunkovy salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové, hovézi maso, pitna voda, soja, Skrob, stl jedla, extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452,
antioxidant: E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany Skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334,
konzervant: E250, zvyraziovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 86 %. Maximalni obsah tuku: 15 %.

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1202 Raminko duSené

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, soja, $krob, sul jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany Skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, konzervant:
E250, zvyraziiovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 15 %

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1570 Salam bez prisad

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, syrové sadlo, syrovy 14j, strojné oddélené maso, vepiové kiize, pitna voda, soja, skrob,
sul jedla.

Vyrobek miiZze obsahovat stopy lepku.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 34 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Spoti‘ebujte do: 21 dni v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 24 hodin.

1201 Sunka du$ena

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

Sunka standartni

SloZeni: Vepfové maso, pitna voda, vepiové kiize, soja, skrob, sil jedla , extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316, zahuStovadlo: E407a, E412, modifikovany Skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330,
E334, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 68 % Maximalni obsah tuku: 7 % Obsah ¢istych svalovych bilkovin min. 10 %
Spotiebujte do: 21 dnii v neporuseném obalu, po rozbaleni spotfebujte do 3 dni

1234 Sunkovi péna

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Vepiové maso, vepiové kize, syrové sadlo, pitna voda, sl jedla, hot¢ice, soja, mouka (lepek), extrakty kofeni
(laktéza, hotcice), cukry, konzervant: E250, barvivo: E100, E120 antioxidant: E301, emulgator: E472¢, zahustovadlo: E412,
zvyraziiovac chuti: E621, E635.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — laktoza, lepek , soja, hof¢ice.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 25 % Maximalni obsah tuku: 40 %

Spotiebujte do: 21 dnil v neporuSeném obalu
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1128 Sunkovy salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, soja, Skrob, sil jedla, extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany Skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, konzervant:
E250, zvyraznovac chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny - soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 15 %

Spotiebujte do: 21 dnt v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1137 Sunkovy special

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, vepfové kuze, soja, Skrob, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany §krob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330,
E334, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 10 %

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1209 Sunkovy zauzeny

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, pitna voda, soja, Skrob, vepiové kuze, stl jedla , extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E316, zahustovadlo: E407a, E412, modifikovany skrob: E1412, regulator kyselosti: E270, E327, E330,
E334, konzervant: E250, zvyraziiova¢ chuti: E621.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C. Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 67 % Maximalni obsah tuku: 15 %

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1129 Toastovy salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptové maso, pitna voda, soja, $krob, sl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant:
E316, E300, zahustovadlo: E407a, E412, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, konzervant: E250, E262, zvyraziiovad
chuti: E621, modifikovany Skrob: E1412.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 69 %. Maximalni obsah tuku: 20 %.

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, 3 dnti po otevieni obalu

1142 Vyrobni salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

SloZeni: Veptové maso, vepiové klize, syrové sadlo, pitna voda, soja, Skrob, strojné oddélené maso, stl jedla, extrakty kofeni,
lepek, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E315, E300, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, barvivo E120,
zahu§tovadlo: E407a, E412, zvyraziiovaé chuti: E621, konzervant: E250, E262.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 28 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Spotiebujte do: 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.
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Polosuché salamy

1155 Dachsteiner

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitnd voda, vepfové ktize, soja, skrob, stl jedla, ho¥dice, extrakty kofeni,
cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E315, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zvyraziiovac chuti:
E621, zahustovadlo: E412, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja, hoi*Cice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 78 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Maximalni obsah soli: 3, 3 %

Spotiebujte do: 28 dnli vakuove baleny, 21 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1150 Holandsky salam se syrem

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové, hoveézi maso, pitna voda, syr - laktéza (20%), sl jedld, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
barvivo: E120, antioxidant: E300, E301, E330, regulator kyselosti: E331, zvyraziiovac¢ chuti: E621, konzervant: E250.
Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — laktéza.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 66% Maximalni obsah tuku: 20 %

Spotiebujte do: 28 dnti vakuové baleny, 21 dnii v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1133 Inovecky salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, vepirové kuze, syrové sadlo, strojné oddélené maso, pitna voda, soja, skrob, sl jedla,
extrakty koteni, cukry, stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E315, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334,
zahustovadlo: E412, zvyraziiovac chuti: E621, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah masa v okamziku zpracovani: 79 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Maximalni obsah soli: 3, 3 %

Spotiebujte do: 28 dnl vakuové baleny, 28 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

1148 RoZnovsky salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitna voda, vepiové kiize, soja, Skrob, stl jedla, extrakty kofeni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E315, zvyraziiovac chuti: E621, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — soja.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 87 % Maximalni obsah tuku: 20 % Maximalni obsah soli: 3, 3 %
Spotiebujte do: 28 dnt vakuové baleny, 21 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnt

1145 Paprikovy turisticky salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hovézi maso, syrové sadlo, pitna voda, sil jedla, paprika, extrakty kotfeni, cukry, hof¢ice,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E300, E315, E330, zvyraznovac chuti: E621, konzervant: E250, E262.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C Vyrobek obsahuje alergeny — hof¢ice.

Obsah masa v okamzZiku zpracovani: 65 % Maximalni obsah tuku: 40 %

Maximalni obsah soli: 3, 3 %

Spoti‘ebujte do: 28 dnl vakuové baleny, 21 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni spotebujte do 3 dni
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1151 Sedlacky salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hoveézi maso, syrové sadlo, pitna voda, stl jedld, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E315, zvyraziiova¢ chuti: E621, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C,

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 78 % Maximalni obsah tuku: 40 % Maximalni obsah soli: 3, 3 %
Spotiebujte do: 28 dnli vakuove baleny, 21 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

1153 Turisticky FILAK

Masny vyrobek tepelné pracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Veptfové maso, hoveézi maso, syrové sadlo, pitna voda, stl jedla, hoi¢ice, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450,
E451, E452, antioxidant: E300, E330, E315, regulator kyselosti: E261, konzervant: E250, E262.

Skladujte pri teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — hof€ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 73 % Maximalni obsah tuku: 35 %

Maximalni obsah soli: 3, 3 %

Spotiebujte do: 28 dnli vakuové baleny, 21 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnil

1154 Turisticky salam

Masny vyrobek tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hoveézi maso, syrové sadlo, veprové kiize, pitna voda, stl jedla, hor¢€ice, extrakty kofeni, cukry,
stabilizator: E450, E451, E452, antioxidant: E315, regulator kyselosti: E270, E327, E330, E334, zvyraziiovac chuti: E621,
zahustovadlo: E412, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny — hoi€ice.

Obsah masa v okamZiku zpracovani: 78 % Maximalni obsah tuku: 30 %

Maximalni obsah soli: 3, 3 %

Spotiebujte do: 28 dnli vakuové baleny, 21 dnti v neporuseném obalu, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnti

Trvanlivé tepelné opracované vyrobky

1152 Vysocina

Masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso, hoveézi maso, syrové sadlo, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni, cukry, stabilizator: E450, E451,
E452, antioxidant: E315, zvyraziiova¢ chuti: E621, konzervant: E250.

Skladujte p¥i teploté do plus 20°C, Obsah masa v okamZiku zpracovani: 80 %. Maximalni obsah tuku: 35 %.
Maximalni obsah soli: 3, 3 %0.

Spotiebujte do: 28 dnl vakuové baleny, 21 dnt v neporuseném obalu, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnu.
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Aspikové vyrobky

1213 Licka v aspiku

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vepfové maso, pitna voda, zelatina, cibule, ocet, stl jedla, extrakt koteni, zesilovac chuti: E621, dextréza.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Obsah pevného podilu: 60 %

Spotiebujte do: 14 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni ihned spotiebujte

1263 Ozdobny dort v aspiku

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vyrobni salam, pitna voda, aspikovy prasek, zelenina, vejce, majonéza, syr (lakt6za), vyrobek mize obsahovat stopy
lepku

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 7 dni

1262 Srnéi hibet v aspiku

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vyrobni saldm - vepfové maso, hovézi maso, veptové klize, syrové sadlo, pitnd voda, aspikovy prasek, zelenina,
vejce, majonéza, syr (laktéza), vyrobek mize obsahovat stopy lepku

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 7 dni

3014 Sunkovy aspik

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Sunka dugena kulata, labuznicky nafez, pitna voda, aspikovy prasek, zelenina, vejce, majonéza, syr (laktéza),
vyrobek miize obsahovat stopy lepku

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 7 dni

1264 Utopenci v aspiku

Vyrobek studené kuchyné

Slozeni: Spekacky (lepek, soja), zelatina, dextréza, cibule, paprika, ocet, dextroza, zvyrazitovaé chuti: E621.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Obsah pevného podilu: 60 %

Spotiebujte do: 14 dnl v neporuseném obalu, po rozbaleni ihned spotiebujte
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Vyrobky studené kuchyné

3001 Bramborovy salat

Vyrobek studené kuchyné

SlozZeni: Brambory konzumni, cibule, hrasek, kapie, okurky, mrkev, hof¢ice, majonéza, vejce, cukr, sil jedla, smés kofeni
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dnd

3008 Bulharska pomazanka

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni:PInény bok, cibule, le¢o sterilované (celer), kecup, hoi€ice, esnek, cukr, sul jedla, smés koifeni, vyrobek miize
obsahovat stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3020 Dabelsky salat

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vyrobni salam, cibule, kapie, hoicice, keCup, stl jedla, smés kofeni
Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!
Spotiebujte do: 3 dni

3028 Holandsky salat

Vyrobek studené kuchyné

Slozeni: Vyrobni salam, kapie sterilovana, kecup, syr eidam (laktéza), majonéza (hoi¢ice), vejce, sil jedla, smeés kotfeni, vyrobek
miiZe obsahovat stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!
Spotiebujte do: 3 dni

3019 LabuzZnicky salat

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vyrobni salam, majonéza, cibule, kapie, hoi¢ice, sul jedla, smés koteni, vyrobek miize obsahovat stopy lepku a soji
Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3029 Lahidkova pomazanka

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vyrobni salam, pomazankové maslo (laktéza), rostlinny tuk, cibule konzumni, hoi€ice, vejce, syr, majonéza, sl
jedla, smés koteni, vyrobek miize obsahovat stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3006 Masova pomazanka

Vyrobek studené kuchyné

SlozZeni: Pe¢ené maso, pomazankové maslo (laktéza), rostlinny tuk, cibule, Cesnek, hoi€ice, sil jedla, smés kofeni, vyrobek
miiZe obsahovat stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotrebujte do: 3 dni

3017 Parizsky salat

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vyrobni salam, majonéza (ho¥¢ice), okurky, cibule, hrasek, sil jedla, cukr, smés kofeni, vyrobek miize obsahovat
stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni
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3009 Pikantni salat

Vyrobek studené kuchyné

SlozZeni: vyrobni salam, zeli bilé sterilované, vejce, zakysana smetana (laktéza), majonéza (hoi€ice), sul jedla, cukr moucka,
smés kofeni, vyrobek miize obsahovat stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3003 Vajic¢kovy salat

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Vejce, majonéza, okurky, cibule, hoF¢ice, st jedla, cukr, smés koteni
Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!
Spotiebujte do: 3 dni

3004 Vajickova pomazanka se Sunkou

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Sunkovy salam, vejce, majonéza, cibule, ho¥¢ice, stil jedla, smés kofeni, vyrobek miize obsahovat stopy lepku a soji
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3010 Zahoracky salat

Vyrobek studené kuchyné

SlozZeni: vyrobni salam, zeli bilé sterilované, vejce, zakysana smetana (laktéza), majonéza (hoi¢ice), sul jedla, cukr moucka,
smés kofeni, vyrobek mize obsahovat stopy lepku a soji

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3007 Zeleninova pomazanka

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Uzena krkovice, vejce, syr eidam (laktéza), leco sterilované, hoiice, cibule konzumni, rostlinny tuk, stl jedla, smés
kofeni, vyrobek miize obsahovat stopy lepku a soji.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dni

3025 Zelny salat s kukufici

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Zeli sterilované bilé, kukufice, okurky, mrkev, sil jedla, cukr, smés kofeni
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C

Spotiebujte do: 3 dni

3026 Zelny salat s kifenem

Vyrobek studené kuchyné

SloZeni: Zeli sterilované Cervené, Cervena fepa, majonéza (hoicice), kien, sil jedla, cukr, smés kofeni.
Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Pozor vyrobek obsahuje alergeny!

Spotiebujte do: 3 dnd
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1290 Skvarkova pomazanka
Vyrobek studené kuchyné
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SloZeni: Vepiové skvarky (80 %) a sadlo, stl jedla, aroma, extrakty kofeni, zvyraziiova¢ chuti: E621, maltodextrin. Vyrobek

muze obsahovat stopy lepku a soji.
Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C, Vyrobek obsahuje alergeny - celer
Spotiebujte do: 60 dntl, po rozbaleni spotiebujte do 3 dnd.

1284 Sadlo ochucené
Jedly zivocisny tuk
BEZ LEPKU

SloZeni: Syrové sadlo, susena zelenina, sil jedld, aroma, extrakty kofeni, zvyraznovac chuti: E621, E635.

Skladujte pfi teploté 1 aZ 5°C, Energeticka hodnota: 3700 kJ / 100 g
Spotiebujte do: 90 dntl, po rozbaleni spotiebujte do 10 dni.

1282 Sadlo Skvarené

Jedly zivocisny tuk

BEZ LEPKU

SloZeni: Syrové sadlo.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Energetick4 hodnota: 3700 kJ / 100 g
Spotiebujte do: 90 dntl, po rozbaleni spottebujte do 10 dnii.

1286 Sadlo se Skvarky

Jedly zZivocisny tuk

BEZ LEPKU

SloZeni: Syrové sadlo, Skvarky (24 %), stl jedla.

Skladujte pfi teploté 1 azZ 5°C, Energeticka hodnota: 3700 kJ / 100 g
Spotiebujte do: 90 dnti, po rozbaleni spotiebujte do 10 dni.

1289 Skvarky volné

Jedly zivocisny tuk

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové sadlo, sil jedla.

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C, Energeticka hodnota: 3700 kJ / 100 g
Spotiebujte do: 7 dnii.

Josef Filak, Horni Lide¢ 243; IC: 12646199; DIC: CZ510417035; tel.: 571 447 932 ; 571 447 632
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Vyrobky ve skle

700102  Drstkovka ve skle

Tepelné opracované hotové jidlo.

SloZeni: Pitna voda, hovézi dritky, cibule, veptové skvatené sadlo, masovy vyvar, pSeni¢na mouka (lepek), smés koieni, stl
jedla, celer, hoi€ice, regulator kyselosti: E262, modifikovany §krob:E1422, zvyraziova¢ chuti: E621. Minimalni obsah
hovézich drstek 30%.

Vyrobek obsahuje alergeny — lepek, celer, hof¢ice

Skladujte p¥i teploté 1 aZ 5°C. Hmotnost 600 g (pFipustna odchylka 6%0).

Spotiebujte do: 6 mésict, po rozbaleni spotfebujte do 3 dntl.

700702  Ovarovice ve skle

Tepeln¢ opracované hotové jidlo.

SloZeni: Pitna voda, veptova hlava, cibule, vepfové Skvafené sadlo, masovy vyvar, cesnek, hemoglobinovy prasek, smés
koteni, stl jedla, celer, hot¢ice, regulator kyselosti: E262, modifikovany $krob:E1422, zvyraziiova¢ chuti: E621.
Vyrobek obsahuje alergeny — celer, hof¢ice

Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C. Hmotnost 600 g (pripustna odchylka 6%).

Spotiebujte do: 6 mésict, po rozbaleni spotfebujte do 3 dnti.

1300 Vepiové maso ve skle

Masny vyrobek tepelné opracovany.

BEZ LEPKU

SloZeni: Vepiové maso min. 70 %, syrové sadlo, pitna voda, stl jedla, extrakty kofeni, zvyraziiovaé chuti: E621, konzervant:
E250.

Max. obsah tuku: 30 %.

Skladujte p¥i teploté 1 azZ 5°C. Hmotnost 700 g. Hmotnost pevné slozky 500 g (pripustna odchylka 6%).

Spotiebujte do: 12 mésicti, po rozbaleni spotiebujte do 3 dni.
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Masné polotovary

2716 Marinovana krkovicka b. k.

Masny polotovar.

Urceno k tepelné uprave.

SloZeni: veptové maso, tuk rostlinny, smés kofenti, siil jedl4, suSena zelenina (Sesnek, paprika, petrZzelova nat’), lepek, celer,
hoi‘dice, zvyraziiovac chuti: E621, E635, extrakty kofeni.

Vyrobek miiZe obsahovat alergeny — lepek, celer, hofcice

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 3 dni.

2722 Marinovana Zebirka na gril

Masny polotovar.

Urceno k tepelné uprave.

SloZeni: veptové maso, tuk rostlinny, smés kofeni, siil jedl4, suSena zelenina (Sesnek, paprika, petrZzelova nat’), lepek, celer,
hoi‘dice, zvyraziiovac chuti: E621, E635, extrakty kofeni.

Vyrobek miiZe obsahovat alergeny — lepek, celer, hofcice

Skladujte p¥i teploté 1 az 5°C.

Spotiebujte do: 3 dni.
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OZNACENI A SLOZENI MASNYCH VYROBKU .... 1
Uzené masné vyrobky ................c.coovvviiviciniiininnnnnnn 1
1211 Anglickd slanina....................c..cccoovvennnn. 1
1236 Cikdanskd peCené ...............c..c.ccooevvcveniennnns 1
1249 Cesnekovy bok ...............oooweveevrevrenrenrnrnne. 1
1246 Moravské uzeneé .................cccovovvieiniennnnns 1
125501  Slanina Karpatskd .................c.ccccooovvviinnins 1
1210 Sunka 0d kosti...................cccoovvvereereernnnn, 2
1256 Uzend hlava ...................c..ccooeviiiinnnnnne, 2
1251 Uzené koleno......................ccoccoovvviiiinnnn, 2
1243 Uzend krkovice bez kosti.............................. 2
1266 Uzend kyta S KoSti .................ccoovvvievinennnnnn. 2
1241 Uzend pecené bez kosti ..................c.......... 2
1255 Uzend slaning .................c..cccccoovvveennnnnnnnn. 2
1245 Uzend rolovand plec ..................c..c.cveu..... 3
1245 Uzend plec Saly svétlé, tmave....................... 3
1254 Uzend Zebra................ccccoocvviiiinieinninnnn, 3
1273 Uzené koleno b. k.................c.cccoovennnin, 3
1252 Uzené Kosti.................cccovveiiiiiiiiiin, 3
125201  Uzené kiizové kosti ...............cc.coovvouvnenncnncns 3
1279 Uzené sele ..o, 4
1257 Uzeny hoveézijazpk .............ccooovveieiinnnnnn, 4
125001  Uzeny biicek ...............cccooceviiiiniiiiiiiincnns 4
1250 Uzeny bok..............c.cocovviiiiiiii 4
Drobné masné vprobky .................ccocoveiiniiiiiininnnn, 5
1109 Beskydska klobdska...................................... 5
1118 Cabajské parecky ...............ccoeovrevevrerenrene. 5
1108 Dabelsky kabanos ....................ccccooveveeren... 5
111001  Fildkova klobdsa...................ccccccovvencnnrn. 5
111002  Fildkova Klobdsecka. ..................ccoccuounnnnne. 5
1125 Grilovaci CIgAro .................ccccocvvevveiicncnnns 6
1111 Grilovaci klobdsa.........................c...ccccocu.. 6
1115 LabuzZnickd klobdsa.................................... 6
1107 Lahidkové cigdro ...................c.ccccouvnnnnn. 6
1120 Lidéansky kabanos .....................cccccocuen.. 6
1108 Moravskd klobdsa..........................ccc...c...... 7
1112 MiroSovskd klobdsa .................................. 7
1110 Ostravskd klobdsa.......................c...cccoc...... 7
1138 Parky debrecinskeé......................ccccocueni.... 7
1104 Parky frankfurtske.....................ccccooouen.. 7
1113 Parky haviFske ..................ccccooviiiciincnnnncn, 7
1105 Parky jemne ...................ccccoooviniiniinininnnn, 8
1106 Parky lahidkové k loupdni.......................... 8
1103 Parky obyCejneé..............ccooviviviiiciininnnnen, 8
1114 Parky se SPrem ................ccccoovoeniiiiiiiininnnnn, 8
1126 Parky teleci ................cccooevviiniiiiiiiinnn, 8
1127 PEKIO.....cviiciiicie 8
1116 Pikantni klobdsy ..................ccccocevevninnnnnn. 9
1117 PoloSunkovd klobdsa.................................... 9
1122 Polsky kabanos ......................cccccoceeveunn.n. 9
1123 Skautské cigdro....................ccocvviininnnnnn. 9
1121 Slovensky toéeny...............cccoovcininicinnnnn, 9
1102 Ry T 9
1119 Sunkové parecky...............ccouevrevrevrevrenn. 10
1101 SURKOVY tOCENY ... 10
1182 Taborsky toCeny ................cccovvevnvenicnnnns 10
1134 Vybérové parky bez E ................cccooveeene. 10
SPECIAITLY ...t 11
1277 Anglicky bok .....................ccocooeiiiiiis 11
1212 Bickovy zavin ..o, 11
1240 Debrecinskd pecené ...................c..ccocuennn. 11
1269 Debrecinsky bok.......................c.cccoern 11
1244 DribeZi kapsa — Fildk ............................... 11
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1208 DribeZi labuZnik...................cc.cocovoovvninnn, 12
1205 Grilovaci koleno..................c.c..ccccouveennnn. 12
120501  Grilovaci koleno s kosti ............................. 12
1231 Jatrova cihla ..o, 12
1139 Jemnd sekand .........................c..coceoiinnn, 12
1140 Jemnd sekand se syrem ............................. 12
1206 LabuZnicky nadieg...............cccoocvvicnnnnnnn, 13
1293 Pastika s peCenym masem ......................... 13
1291 Pastika zglatd...................c.cocooovvvviininnnns, 13
1292 Pastika zabijackovd .........................c.c....... 13
3012 Peleny bok ..o, 13
1247 PInény bok ............ccccooovoiveiiiiiiniiie, 13
1141 Sekand s panenkou.................................... 14
1204 Sunkovd kapsa v pepii...................c.......... 14
1276 Valassky bok ................c.ccooeoiiincinininns 14
Vaiené masné vyrobky ................c.ccccoooviviniinieniens 15
1224 Jelia. i 15
1226 Jelitovy prejt ..o 15
1223 JIINICE ..o 15
1225 Jitrnicovy prejt ...............ccocoviiiiiiiiiininn, 15
3013 OV ... 15
301302  Ovar CeSREkovy ..............ccovviviciiiviiininnns 15
301301  Ovar paprikovy..............ccccoovvviciiininencnnnns 15
3015 Ovarové koleno ...................c.cc.ccocevvennnnn, 16
1221 Tlacenka...............ccccccoovvviiiiiininciininnnn, 16
122102  Tlaéenka specidl ......................ccoceevvenne.... 16
MEKKE SAlAMY ..o 17
1200 DribeZi Sunka...................coooovviiininnnn, 17
1203 Dusené koleno .....................c.ccooovvunnnn. 17
1216 Filakova Sunka .................c.c..c.cooovviinnns 17
1208 Filikova Sunka zauzend ............................ 17
1132 Gothajsky saldm.................ccccoovreeicinnnns 17
1131 JUNIOT o 18
1135 PoloSunkovy saldam ....................c.c..ccco... 18
1202 Raminko duSené ...................c.c..c.cccenne. 18
1570 Saldm bez prisad....................................... 18
1201 Sunka dufend .....................cocooverevnnn.. 18
1234 Sunkovd péna ...............cccoocovveveerernnrnnn. 18
1128 Sunkovy saldm ...................cccocoveerevrerenn. 19
1137 Sunkovy specidl .................ccooevevrevrennnnn. 19
1209 Sunkovy zauzeny...............cccoeevevrevrenrenn. 19
1129 Toastovy saldm...................c.ccccocuveveninnnnne. 19
1142 Vyrobni saldm....................c..ccoccovvennnnnnn. 19
Polosuché salamy .....................cccccoviniiiviniennnnen, 20
1155 DachSteiNer.......c..ocovvieoriieeereeeae 20
1150 Holandsky saldm se syrem ........................ 20
1133 Inovecky salam ..................c.c..c.cccoeeennne. 20
1148 RoZnovsky saldm...................c..c.ccoccvennn.. 20
1145 Paprikovy turisticky salam ........................ 20
1151 Sedldcky saldm..................c.c.ccocoovvininnn. 21
1153 Turisticky FILAK ...................c.ccccccouu..... 21
1154 Turisticky salam........................ccccocuen... 21
Trvanlivé tepelné opracované vyrobky....................... 21
1152 VYSOCing............cooovevveiiiiiiici 21
ASPIkOVvE VPFODEY ... 22
1213 Li¢ka v aspiku ..............cccoovveiiciniiniiennnns 22
1263 Ozdobny dort v aspiku ............................... 22
1262 Srnci hibet v aspiku...............c..c..ccocuen... 22
3014 Sunkovy aspik ................ccooevvvveeenereernenne, 22
1264 Utopenci V aspiku ........ccocveeiinienncienenne. 22
Vyrobky studené kuchyné..............................c...c....... 23
3001 Bramborovy saldt....................................... 23
3008 Bulharskd pomazdnka............................... 23
3020 Dabelsky salit .......................ccoooveeernn... 23
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3028 Holandsky saldt ...................c.c.cooevurnn. 23
3019 Labuznicky saldt .................c..cc.ccovvvunnnen. 23
3029 Lahidkovd pomazanka........................... 23
3006 Masovd pomazdanka .................c...c.ccooen... 23
3017 Paiigsky saldt ...............cccoovoivviiininnnenn, 23
3009 Pikantni saldt ..................c.cccoveevniininnnnn, 24
3003 Vajickovy saldt...............c.cccccouvirciniincnns 24
3004 Vajickova pomazanka se Sunkou .............. 24
3010 Zdhordcky saldt ..o, 24
3007 Zeleninova pomazdnka.............................. 24
3025 Zelny salat s kukufici ....................c........... 24
3026 Zelny saldt s kifenem.......................c........... 24
SAAIO ... 25
1290 Skvarkovd pomazinka............................... 25
1284 Sddlo ochucené.......................cccocovveuennn. 25
1282 Sddlo Skvaiené.................cccoeeeiinnenn, 25
1286 Sdadlo se Skvarky...............ccccoeiiiniiininnnn, 25
1289 SKvarky volné...................ccooovrevevrevrenrenen. 25
Vyrobky ve skle...................ccooooviiiiiiiiiiiiiiiiiics 26
700102  Drstkovka ve skle .................ccccceovvnurnnn, 26
700702  Ovarovice ve skle ..., 26
1300 Vepiové maso ve skie................................ 26
Masné polotovary ................c.ccoeevvoiniiiiiiieiee, 27
2716 Marinovand krkovicka b. K. ...................... 27
2722 Marinovand Zebirka na gril....................... 27
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