. mnoistvi Alergeny datum poutZitelnosti (DP) " podminky
Dodavatel - nazeva P P e 5 o -l DP od rozbaleni (doba i
adresa sidla 1€0 dodavatele Cislo vyrobku zdliraznéné Slozeni vyrobku (sestupné dle mnoizstvi) (pokud ano, nebo datum minimalni G ) skladovani
slozky vypsat) trvanlivosti (DMT) P Y (teplota, vihkost)
veprové maso 64%, voda 15%, vepfové kiize 6,9%, bramborovy
SKALICAN as. Skrob 5%, hovézi maso 5%, smés piirodniho kofent 2,6%(
x Zelena 226, 552 03 Ceskd S - tepelné opracovany . vepfové N - p3enicnd vldknina bezlepkova, stabilizatory E450 E452 E451 . "
1CO: 46504958 S ki k. 292422/469 Sek: . Sl EU 14 di 48 hod d 0°C do 7°C
Skalice vadinkovy pare / masny vyrobek ekane maso viz. slozent E412, dextrdza, zvyraziiovaé chuti E621, zahu3tovadlo E415 n ocin B °
E412 EA71, antioxidant E300, extrakty koFeni, barvivo E150c
E162 E120), jedId sul, konzervant E250, éesnekova pasta.
ZE\enZI;AZIESIC:SNZ 2; Cesks tenelng ooracovany venrovs Na 100g vyrobku bylo pouZito: vepFové maso 95g, hovézl maso
1€0: 46504959 2 Vysotina 859402082112/545 pene opr 4 Trvanlivé P viz. Slozeni EU  |24g, vepFové sadlo 20g, jedl4 siil, konzervant E250, pepf erny, 21dni 48 hodin Do 20°C
Skalice masny vyrobek maso ., . N
Fepny cukr, barvivo E150c E162 E120.
SKALIEAN a.s. Na 100g vyrobkvu b"/|D'POI.IZIl 3 yep(ovfe maso 124g, hovézi
Zelend 226, 552 03 Ceska fermentovany masny vepfové maso 22g, veprové sadlo 10g, jedl4 s, konzervant £250,
1CO: 46504960 Sl;a\ice Lovecky salam 290073/455 wrobek Ferment maso viz. Slozeni EU dextréza, smés kofeni, zvyrazfiovag chuti 621, barvivo E150c 21dni 48 hodin Do 20°C
V! E162 E120, antioxidant E300 E301, extrakty kofeni, smés
mikrokoku a bakterii mlééného kvaseni, éesnekova pasta.
SKALICAN a5, Na 100g vyrobklj blylo PoUito: veprové maso 120g, vepiové
Zelend 226, 552 03 Ceska fermentovany masny vepfové sddlo 20g, hovézimaso 2,9.g, jedld sl konzervant £250,
1€0: 46504961 Sl;a\ice Politan 290097/451 Wrobek Ferment maso viz. Slozeni EU dextréza, smés piirodniho koFeni, maltodextrin, zvyraziiovaé 21 dni 48 hodin Do 20°C
v chuti E621, extrakty kofeni, antioxidant E300 E301, barvivo
E162 E120, smés mikrokokd a bakterii mlécného kvaseni.
SKALICAN a5, Na 100g vyrobku Py‘\o Pouito; veprové maso 101g, vepiové
Zelend 226, 552 03 Ceska fermentovany masny vepfové sadlo 32g, hovézi maso 3g, jedld sil, konzervant E250,
1€0: 46504962 Shatie Paprikas ok Ferment by viz. Slozeni EU  |dextréza, smés prirodniho kofeni, extrakty koFeni, antioxidant 21 dni 48 hodin Do 20°C
v E300, barvivo E120 E150c E162, smés mikrokok a bakterif
mlééného kvaseni, Zesnekova pasta(Zesnek,stil,voda)
Na 100g vyrobku bylo pouito: vepfové maso 120g, vepiové
SKALICAN a.s. sadlo 20g, jed|d sil, konzervant E250 dextréza, zvyraziiovaé
. Zelena 226, 552 03 Ceské _ X fermentovany masny veprové o chuti E621, pepfi bily, barvivo E120 E162, regulétor kyselosti . .
1CO: 46504963 Skalicky uherak F it . Sl EU 21di 48 hod !
Skalice @licky unera vyrobek ermen maso viz. slozent ES575, pfirodni aroma, antioxidant E300 E301, extrakty kofeni, n ocin Do 20°C
smés mikrokok a bakterii mlééného kvaseni, umélohmotna
disperzni latka, plnidla, oxid titaniity.
S os. veslovmaso " peend 6% vodo 314 bromboron kb
Zelens 226, 552 03 Ceské debrecinsks tepelné opracovan] vepfové stabilizétor E450 E451, Zivotiéna bilkovina modifikovany dkrob
1C0: 46504964 - o 2990014/460 - Specialita viz. Slozeni EU E1422, zahustovadlo E407, dextroza, p3enicnd vidknina 30dni 48 hodin 0od 0°Cdo 7°C
Skalice petend masny vyrobek maso anustove avie
bezlepkov, antioxidant E316 E331, extrakty kofeni, aroma,
jedla stl, konzervant E250, paprika sladka.
SKALICAN a.s. vepFové maso - bok 78%, voda 16%, bramborovy $krob,
. Zelend 226, 552 03 Ceskd Anglicks slanina tepelné opracovany . vepFové e modifikovany $krob E1422, dextréza, stabilizator E450 E451, . .
1CO: 46504965 N lit . Sl EU 31di 48 hod d 0°C do 7°C
Skalice lisovana masny wyrobek pecialita maso viz. slozent zahuitovadlo E407 E415, antioxidant E301, aromatické ltky, n odin © °
jedla stil, konzervant E250, barvivo E150c
S s reprovmaso 1o 63 vods 29 bramborovi ki
Zelena 226, 552 03 Cosks tepelns opracovany veniové stabilizétor E450 E451, Zivotiina bilkovina, modifikovany krob
1C0: 46504966 . Uzend kyta 291094/462 P . p‘ v Specialita P viz. Slozeni EU E1422, zahustovadlo E407, dextroza, p3enicnd vidknina 30dni 48 hodin 0od 0°Cdo 7°C
Skalice masny vyrobek maso . o L
bezlepkova, antioxidant E316 E331, extrakty kofeni, aroma,
jedla stl, konzervant E250.
(C0: as0ag67 | Z1end226,55203 Ceskd | L gse 290119/452 tepelné opracovany Specidlka veprove viz. Slozeni EU veprové sadlo 100%, voda, jedI4 sdil, konzervant E250. 30 dni 48 hodin 0d 0°C do 7°C
Skalice masny vyrobek sadlo




Na 100g vyrobku bylo pouZito: vepfové maso 82g, veprové

SKALICAN a.5. sadlo 35g, smés kofeni 5%(maltodextrin, fruktéza, rostlinna
(¢0: a50a06s | 2en8226,55203 Ceskd | bochanek fermentovany masny Ferment Veprové viz. Slozeni EU Vlaknina (oves), hroznovy cukr, barvivo E162, kofeni, 30 48 hodin Do 20°C
Skalice wirobek maso 2vjraziiovaé chuti E621, cukr, jedla sill, aroma, antioxidant
E316, extrakty kofeni), jedld stl konzervant E250, pepf éerny ,
smés mikrokokii a bakterif miécného kvaseni.
“ Zelend 226, 552 03 Ceska 3 Fové
1C0: 46504969 O e [Tekuté sadio Fivotisny tuk Fivotisné tuky e viz. Slozeni EU  |vepfové sadio 100% 14 dni 48 hodin 0d0°C do 7°C
i




